restaurant

't Sluisje

—  Starters ~ Salades
Broodplank met dips 8.50 Carpaccio 13.50 / 18.00
Klassieke uiensoep 8.50 Grana Padano, truffelmayonaise,
met oude kaas zongedroogde tomaat & rucola
Soep van de dag dagprijs Huisgerookte zalm 14.50 / 18.50
Carpaccio 13.50 gekookt eitje, zoetzure groente,
. | & |. .
Grana Padano, zongedroogde tomaat, groe.ne CPPEl S IMOehmAyonaise
truffelmayonaise & rucola Geitenkaas 13.50 /18.00
Gamba piri piri 16.50 honing, walnoten & balsamicodressing
sjalot, lente-ui, knoflook, sambal, 't SIUisje 15.50 / 19.50
brood & aioli kippendij van Ackermann, gamba,
zalmsalade, avocado, gekookt eitje &
Gerookte zalm met toast 14.50 croutons
sjalot, kappertje & radijs
Lekker voor erbij:
pistolet met boter 1.50
puntzak frites 6.00
— Hoofdgerechten
Sluis-sate van Ackermann 22.50
kippendijen, kroepoek & atjar
Beefburger 22.50
170 gram beef, sesambroodje, uienringen, bacon, cheddar, tomaat & pickles
Entrecote van de grill 29.50
200 gram Hollands rund, honing-tijmjus & seizoensgroenten
Pasta Gamba 23.50
spaghetti, sjalot, lente-ui, knoflook, sambal & rucola
Vis van de dag (zie krijtbord) dagprijs
Dagspecial Vega (zie krijtbord) dagprijs
Dagspecial (zie krijtbord) dagprijs
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frites & salade
— Desserts — Koffie special
Bolletje ijs 3.50 Irish coffee 9.50
diverse smaken, kletskop & slagroom ltalian coffee 950
Dame Blanche 9.00 Spanish coffee 9.50
Brownie-ijstaartje 10.50 French coffee 9.50
pistache & slagroom Espresso Martini 10.50

IN ONZE KEUKEN WERKEN WE MET ALLERGENEN. HEB JE EEN VOEDSELALLERGIE? VRAAG NAAR ONZE ALLERGENENKAART.




WIJNKAART

Bubbels

Jeame Serra brut rose 35.00
Spanje, Penedes
Fris, fruitig met fluweel zachte bubbels, rijpe aardbei, framboos, kersen & kruiden

Jeame Serra brut 35.00
Spanje, Penedes

Stevige mouse met fijn belletje, aromatisch, fris met een ronde, zachte smaak

Jeame Serra brut 20cl 11.50

Light Live, Rosé cava 0.0 35.00
Duitsland, Pfalz
Elegant, fruitige aroma met tonen van frambozen, perzik en aardbeien

Champagne Patrick Regnault brut 69.00
Frankrijk, Champagne
Champagne met veel body en diepgang, mineraliteit en finesse

Witte wijn

Louis Eschenauer, Sauvignon Blanc 5.00/26.00
Frankrijk, Languedoc Roussillon
Strakke en fruitige Sauvignon met expressieve geuren en mineralige tonen

Louis Eschenauer, Chardonnay 5.00/26.00
Frankrijk, Languedoc Roussillon
Zachte, ronde smaak. Rijp fruit en lange boterachtige afdronk

Pasos de la Capula, Verdejo 5.50/29.50
Spanje, La Mancha
100% biologische Verdejo druif. Kruisbes, appel en witfruit

Tenuata Maccan Pinot Grigio delle Venezie 6.50/32.50
ltalie, Venetie
Authentieke Italiaanse smaakervaring met citrusvruchten en sappig perzik

Macon Fuisse Domaine Curveux 39.50
Frankrijk, Bourgogne
Witte Bourgogne met rijp karakter, subtiel hout maar frisse zuurgraad

Sancerre Jean Max Roger 45.00
Frankrijk, Loire
Fris en open in geur, grapefruit, kruisbessen, groene appel en aangename droge stijl




WIJNKAART

Rosé

Louis Eschenauer rose 5.00/26.00
Frankrijk, Languedoc Roussillon
Fijne, zachte rose met ronde smaak, rode bessen en kruiden

Et Moi Grenache 6.50/32.50
Frankrijk, Méditerranée
Fris, sappig en elegant. Knisperend dankzij opwekkende zuren

Rode wijn

Urmeneta, Cabernet Sauvignon 5.00/26.00
Chilli, Central Valley

In de neus en mond vallen de pure, typisch voor Chili, uitgesproken cassisaroma's op.

Een kruidige, makkelijke rode wijn met veel body.

Rimbaldi, Montepulciano d’Abruzzo 5.95/32.50
ltalieé, Abruzzo
De smaak is stevig en lekker sappig met rode kersen & bessen

Malbec Bodega Staphyle 32.50
Argentinie, Mendoza
Fruitige geur van pruimen, kersen en framboos met een prachtige rode kleur

Coto Vintage Rioja ‘Reserva’ 42.50
Spanje, Rioja

2 jaar flesrijping. Rijpe, fruitige aroma's van aardbei, vanille en milde specerijen




