
LUNCHKAART



Ambachtelijk brood wit/bruin�(glutenvrij +1,25)

Alkmaars Goud	 � 8,00
– kaas/mosterdmayonaise/zongedroogde tomaat

Beenham	 � 8,00
– mosterdmayonaise/augurk

Carpaccio van rund	 � 12,50
– �Grana Padano/rucola/truffelmayonaise

Ossenworst	 � 10,50
– �Eitje/mayonaise/zuur

Huisgerookte zalm 	 �  14,50
– gefrituurd kappertje/sjalot/radijs/limoenmayonaise

Kiplekker 	 �  13,50
– �kippendijen/spek/guacamole/tomaat/ 

little gem/brandalmayonaise

Geitenkaas 	 �  10,50
– �honing/walnoten/balsamicodressing

12 uurtje 	 �  17,50
– �soepje/broodje carpaccio/broodje kroket

1 of 2 Kroketten van ‘Grootmeester’�  7,50/9,50
– rundvlees of groente kroket

Uitsmijter of Omelet 2 of 3 eieren�   7,00/9,50
– ham/kaas/spek/tomaat� +1,00

– zalm� +2,00

Mosterdsoep  	�  7,50
– �spekjes/brood

Soep van de dag (zie krijtbord)� 7,50

klein of groot

Gerookte zalm   �  14,50/18,50
– �zoetzure groente/groene appel/ 

limoenmayonaise/gekookte ei

Geitenkaas  �  13,50/18,00
– �honing/walnoten/balsamicodressing

Carpaccio  �  13,50/18,00
– �truffelmayonaise/pittenmix/ 

zongedroogde tomaat

t ’Sluisje  �  15,50/19,50
– �kippendij van ‘Ackermann’/gamba/ 

avocado/gekookt ei/zalmsalade

Pistolet met boter �  1,50 

Puntzak frites & mayonaise�  6,00

LUNCH

SOEP

SALADES

Kaas/ham-kaas/kaas-tomaat�    6,50
Ham-kaas-tomaat�    7,00
Kaas-salami-tomaat-pesto�    7,50

TOSTI’S op Casinobrood, wit/bruin

Broodjes to go, vraag de bediening naar de mogelijkheden.



Broodplank met dips �  7,50

Alkmaars Goud – �kaasblokjes/cornichon/Amsterdamse uitjes/grove mosterd�   8,00 

Nachos cheese – paprika/rode ui/jalapeño/guacamole/zure room�   8,50

‘Grootmeester’ bitterballen (vega mogelijk) – �8 stuks met mosterd�   8,80

Gamba’s in panko – �8 stuks met chilisaus�   9,00

Huisgemaakte gehaktballetjes – �6 stuks in de jus met mosterdmayonaise (met satésaus +1,00)�   8,00

Kaastengels/Vlammetjes/Frikandelletjes – �8 stuks met chilisaus of mayonaise�   9,00

Ayam betawi – �8 stuks met chilisaus�   10,50

Mix warm – �12 stuks met mosterd & chilisaus�   12,50

Puntzak frites met mayonaise�  6,00

Kipfingers Ackermann – �6 stuks met brandalmayonaise�   9,50

Amsterdamse borrelplank – �ossenworst/kaas/salami/leverworst/olijven/nootjes �   25,00

Gamba’s Piri Piri – �sjalot/knoflook/sambal/brood & aioli�   16,00

In onze keuken werken we met allergenen. Heb je een voedselallergie? Vraag naar onze allergenenkaart.

BORRELKAART



WIT� glas/fles
Sauvignon Blanc �  5,00/26,00
– Louis Eschenauer 
Chardonnay – Louis Eschenauer   �  5,00/26,00
Verdejo – Pasos de la Capula  �    5,50/27,50 
ROOD� glas/fles
Cabernet Sauvignon – Urmeneta�   5,00/26,00
Montepulciano D’abruzzo – Rimbaldi   5,95/29,50 
ROSÉ� glas/fles
Cinsault rose  �  5,00/26,00
Grenache – Et moi�  6,50/32,50  
BUBBELS � per fles
Jaume serre Brut 20cl                 � 10,50 
Voor de uitgebreide wijnkaart, vraag de medewerkers 
van restaurant ‘t Sluisje

WIJNEN

Fluitje� 3,75
25/35/50 cl Heineken� 3,95/5,50/7,50 
Special:  
cooler met 10 x 25cl Heineken flesjes � 35,00 
Wisselende speciaalbieren  
van de tap�  v.a. 6,00  
Shandy/Sneeuwwitje � 3,95
Radler � 3,95

BIEREN 
Koffie� 3,50

Espresso� 3,50

Cappuccino� 3,65

Latte macchiato/Koffie verkeerd� 3,95

Flat white � 5,00

Espresso macchiato� 3,60

Dubbele espresso� 5,50

Thee � 3,00

Verse muntthee of gemberthee� 3,95

Chocomel� 3,75

– slagroom 1,00/rum 3,00
Heineken 0.0� 3,95	
Radler 0.0� 3,95
Affligem blond 0.0� 4,95
Affligem Belgisch Wit 0.0� 4,95
Skuumkoppe 0.0� 5,75

0.0 - BIEREN

KOFFIE

FRISDRANKEN
Chaudfontaine blauw/rood  � 3,50

Coca Cola/Cola Zero � 3,50

Chaudfontaine blauw/rood 750ml� 7,50

Cassis/Sprite/Fanta� 3,50

Bitter Lemon/Tonic� 3,50

Ginger Beer/Ginger ale� 3,50

Rivella Original/Cranberry� 3,50

Fuze tea/Green tea� 3,50

Crodino� 5,50

Gele Peter/Rode Annie� 3,50

Limonade� 2,00

Biologische appelsap� 3,50

Tomatensap� 3,50

Verse jus d’orange � 4,95

Karnejus� 4,50

Melk� 3,00

Karnemelk � 3,00

Smoothie � 4,95


